ГБПОУ «Трубчевский политехнический техникум»

Темы для самостоятельной работы обучающихся группы 2417 
по дисциплине: ОУДБ.03 Иностранный язык (английский)

Уважаемые обучающиеся, после выполнения заданий отправляйте фото конспектов, либо скриншоты выполненных заданий на электронную почту marinium09@mail.ru или WhatsApp 89532702770
в соответствии с установленными сроками

Преподаватель: Горыничева Марина Сергеевна

	№
	Тема
	Задания

	01.06. – 06.06.2020

	1.
	Чтение и перевод диалогов «Обслуживание посетителей»
	Учебник «Английский для специалистов сферы общественного питания» Н.И. Щербакова.
1.Стр.97 Тест 1. 
2. Стр.72 читать и переводить диалог №1 
3.Стр.111 упр.3 составить диалог, используя выражения из упр.4

	
	08.06. – 13.06.2020

	2.
	Изучение лексики по теме «Хранение продуктов, закупки продуктов»
	Учебник «Английский для специалистов сферы общественного питания» Н.И. Щербакова.
1.Записать и выучить новые лексические единицы по теме «персонал предприятия» стр.180 (до посуды)
2.Стр. 212 – 214 повторить параграф №2 
3.Стр.78 – Тест 1. Тест 2

	15.06. – 20.06.2020

	3.
	Чтение диалогов по теме «Работа бармена и официанта». Неопределенные наречия. Времена :Present,Past,Future Perfect. 
	Учебник «Английский для специалистов сферы общественного питания» Н.И. Щербакова
[bookmark: _GoBack]1.Стр.106-107 Текст В – читать, переводить.
2.Стр. 94 упр.1
3.Стр.215 урок 6 параграфы (1, 2, 3) повторить

	22.06.- 27.06.2020

	4.
	Чтение текста по теме «Русская кухня». Составление монолога «Мое любимое русское блюдо»
Словарный диктант № 3
	Учебник «Английский для специалистов сферы общественного питания» Н.И. Щербакова
1.Стр. 184 записать и выучить слова
2.Стр.148 упр.2, 3.

	5.
	Чтение текста «Что едят англичане», «Британская национальная кухня». Подготовка к диф.зачету.
	Учебник «Английский для специалистов сферы общественного питания» Н.И. Щербакова
1.Стр. 119 упр.3
2.Стр.121 Тест 1


	6.
	Дифференцированный зачет за 6 семестр
	1. Выполнить диф.зачет по вариантам
В контрольной работе обязательно указать вариант. Обязательно записывать задания, которые выполняете.



Преподаватель: _________________/Горыничева М.С./
























Дифференцированный зачет за 6 семестр

Бланк ответов
Предмет: «Иностранный язык в профессиональной деятельности»
Группа: _______________________________
Ф.И.О. обучающегося ____________________________________________

1 variant

1.  Назовите следующие блюда:
1. This soup is served cold and has dark red colour.
1. It is made from wheat flour. It is served with sour-cream, run butter or even caviar. 
1. This soup is served cold, its base kvas.

2.  Разделите на 2 группы: Food и Drinks

Cake, dill, yogurt, cookie, sweets, apple, pie, boiled egg, pear, peanuts, mineral water, potato chips, cabbage, cornflakes.

3.Подберите русские эквиваленты к следующим словосочетаниям:
1. Many ways of cutting a) мясной фарш
1. Sauerkraut b) заправка
1. Miced meat с) зернистая икра
1. Soft caviar d) квашенная капуста
1. Flavouring е) способы нарезки



4.Переведите на английский язык:

1. Это блюдо готовят из мяса и овощей. ______________________________________________
1. Моz мама готовит очень вкусные яблочные пироги. ___________________________________
1. Щи – это традиционный русский суп___________________________________
1. Меню – это перечень наименований блюд, предлагаемых предприятием общественного питания___________________________________
1. Мама пожарила мясо. _______________________________________
5.Заполните пропуски, используя слова в колонках

	Ingredients
	Verbs
	Cooking instructions

	Some apples
	take
	_____ some_____ and _____ them. Take 2 bananas. _____ the fruit into pieces. _____ 5 strawberries. _____ with a _____. You don’t need any sugar. ____ some _____ on the top. Enjoy your fruit salad.

	2 bananas
	mix
	

	5 strawberries
	cut
	

	A spoonful of yogurt
	wash
	

	Some ice cream
	add
	

	 
	put
	



Бланк ответов
Предмет: «Иностранный язык в профессиональной деятельности»
Группа: _______________________________
Ф.И.О. обучающегося ____________________________________________

2 variant

1 Назовите следующие блюда :
1. They are small ring-shaped crackers.
1. This sour-milk product is made from baked milk.
1. You can’t spoil it with butter.


2.  Разделите на 2 группы: Food и Drinks        
Tomato juice, dill, cucumber, chocolate bar, celery, orange, pie, fried egg, pear, banana, lemonade, potato chips, carrot, cornflakes.

3.Подберите русские эквиваленты к следующим словосочетаниям:

1. Dressed with mayonnaise a) моченые яблоки
1. Boiled carrots b) вареная морковь
1. Soaked apples с) приправленный майонезом
1. Whipped cream d) напиток
1. beverage е) взбитые сливки
4.Переведите на английский язык:

1. Мама приготовила блинчики с икрой. ______________________________________________
1. Сбитень – это традиционный старый русский напиток. ___________________________________
1. Сестра приготовила вишневый пирог___________________________________
1. Сыр был очень вкусным___________________________________
1. Окрошку обычно готовят в жаркую погоду. _______________________________________
5. Заполните пропуски, используя слова в колонках

	Ingredients
	Verbs
	Cooking instructions

	2 eggs
	pour
	____ eggs in a bowl pouring milk into it little by little. You should just ___ the yolk and the white, not froth it up. ______ some salt.
______ some vegetable oil on a frying pan and accurately turn the pan so that the oil will spread all over the surface. Make it hot and pour the egg-and-milk blend. Spread it evenly over the pan.
_____the omelet for 2 minutes at each side. ______ hot.

	milk – 125 ml;
	blend
	

	salt – 0.5 of a teaspoon;
	fry
	

	vegetable oil for frying.
	serve
	

	
	stir up
	



Предмет: «Иностранный язык в профессиональной деятельности»
Группа: _______________________________
Ф.И.О. обучающегося ____________________________________________

3 variant

1 Назовите следующие блюда :

1. It is a sort of dry granulated cream cheese.
1. They are made from dough and different kinds of filling and are cooked in boiling water.
1. This kind of salad is called ‘Russian salad’ all over the world? But the Russians call it with French name.

2.  Разделите на 2 группы: Food и Drinks
water, meat, potato, juice, beer, carp, duck, cocao, cabbage, ham, cherry, tea, cake, wine, rice, pork chop.
3.Подберите русские эквиваленты к следующим словосочетаниям:

1. Candied a) маринованные помидоры
1. Diced b) крепкий мясной бульон
1. Pickeled tomatoes с) нарезанный кубиками
1. stock d) засахаренный
1. chopped meat е) рубленое мясо

4.Переведите на английский язык:

1. Лучшие повара готовили это блюдо______________________________________________
1. Мама приготовила борщ и картошку ___________________________________
1. Сметана готовится из жирныхсливок
1. Любимый напиток нашей семьи- квас___________________________________
1. Пельмени – это традиционное русское блюдо_______________________________________
5.Заполните пропуски, используя слова в колонках
	Ingredients
	Verbs
	Cooking instructions

	100 g butter
	mix
	___ apples in a pie plate. In a bowl _____ 1 cup of sugar, flour and butter. _____ an egg, some salt. Mix well and _____ over apples. _____ at 250 degrees for 45 minutes.

	1 cup of flour
	pour
	

	1 cup of sugar
	bake
	

	1 egg
	add
	

	  some salt
	put
	

















