                                                                                                                                                                                                                                                                                                         ГБПОУ  «Трубчевский политехнический техникум»

Задания для самостоятельной работы обучающихся группы 2417
 по УП.03 Учебная практика
(ПМ.03 Приготовление, оформление и подготовка к реализации холодных блюд, кулинарных изделий, закусок  разнообразного ассортимента)

Уважаемые обучающиеся,  после выполнения заданий отправляйте фото выполненных заданий на электронную почту 
o.subratowa@yandex.ru
в соответствии с указанными датами  

Мастер производственного обучения Субратова О.Н.

	Дата
	Тема
	Задания

	19.05
	Приготовление, оформление салатов сложного ассортимента.
	Приготовление, оформление салата «Греческого».
Основные источники 
Семичева Г.П. Приготовление, оформление и  подготовка к реализации холодных блюд, кулинарных изделий, изделий разнообразного ассортимента (3-е изд.), учебник, издательский центр «Академия» 2018 г. 
Харченко Н.Э. «Сборник рецептур блюд и кулинарных изделий» (2017 г.)

	20.05
	Приготовление, оформление салатов из рыбы и морепродуктов. 
	Приготовление, оформление салата рыбного; салата с креветками.
Основные источники
Семичева Г.П. Приготовление, оформление и  подготовка к реализации холодных блюд, кулинарных изделий, изделий разнообразного ассортимента (3-е изд.), учебник, издательский центр «Академия» 2018 г. 
Харченко Н.Э. «Сборник рецептур блюд и кулинарных изделий» (2017 г.)

	22.05
	Приготовление, оформление салатов из мяса и птицы.
	Приготовление, оформление салата «Столичного», салата «Цезарь».
Основные источники
Семичева Г.П. Приготовление, оформление и  подготовка к реализации холодных блюд, кулинарных изделий, изделий разнообразного ассортимента (3-е изд.), учебник, издательский центр «Академия» 2018 г. 
Харченко Н.Э. «Сборник рецептур блюд и кулинарных изделий» (2017 г.)

	26.05
	Приготовление, оформление салатов- коктейлей. 
	Приготовление, оформление салата – коктейля из сыра, яблок и огурцов.
Основные источники
Семичева Г.П. Приготовление, оформление и  подготовка к реализации холодных блюд, кулинарных изделий, изделий разнообразного ассортимента (3-е изд.), учебник, издательский центр «Академия» 2018 г. 
Харченко Н.Э. «Сборник рецептур блюд и кулинарных изделий» (2017 г.)

	29.05
	Приготовление, оформление горячих бутербродов.
	Приготовление, оформление горячего бутерброда с ветчиной и яйцом; горячего сырного бутерброда с ветчиной.
Основные источники
Семичева Г.П. Приготовление, оформление и  подготовка к реализации холодных блюд, кулинарных изделий, изделий разнообразного ассортимента (3-е изд.), учебник, издательский центр «Академия» 2018 г. 
Харченко Н.Э. «Сборник рецептур блюд и кулинарных изделий» (2017 г.)



Мастер п/о:____________________/О.Н. Субратова/

