ГБПОУ «Трубчевский политехнический техникум»
Темы для самостоятельной работы обучающихся группы 2417
по МДК.03.02 Процессы   приготовления, подготовки к реализации и презентации холодных блюд, кулинарных изделий и закусок

Уважаемые обучающиеся, после выполнения заданий отправляйте фото конспектов, либо скриншоты выполненных заданий на  электронную почту 79532836522@yandex.ru или WhaftsApp 89532836522 
в соответствии с установленными сроками

Преподаватель: Никольская Л.А.
	№ п/п
	Тема
	Задания

	30.04-08.05.2020

	1. 
	Фаршированные и заливные блюда из рыбы.
	Выполнить конспект. Г.П.Семичева «Приготовление, оформление и подготовка к реализации холодных блюд, кулинарных изделий, закусок разнообразного ассортимента». «Академия», 2017год. Стр.177-178

	2. 
	Фаршированные и заливные блюда из рыбы.
	Выполнить конспект. Г.П.Семичева «Приготовление, оформление и подготовка к реализации холодных блюд, кулинарных изделий, закусок разнообразного ассортимента».Стр.179-180.

	3. 
	Практическое занятие «Составление технологической схемы».
	Составить технологическую схему приготовления  блюда «Рулет из скумбрии», стр. 177.

	4. 
	Практическое занятие «Расчёт количества продуктов».
	Рассчитать количество продуктов на 45 порций для блюда «Сельдь рубленая  с гарниром». На 1 порцию дано:сельдь-104гр.,хлеб пшен.-17гр.,молоко- 17гр.,лук-14гр.,яблоки- 14гр., масло раст.-5гр., уксус-3гр., Яйцо-1\8шт., морковь- 6гр., огурцы- 13гр.Расчёт  вести в кг.

	5. 
	Отварные и заливные холодные блюда из нерыбного водного сырья.
	Выполнить конспект. Г.П.Семичева «Приготовление, оформление и подготовка к реализации холодных блюд, кулинарных изделий, закусок разнообразного ассортимента».Стр.180-181.

	11.05-16.05.2020

	1. 
	Холодные блюда из мяса и субпродуктов сложного приготовления.
	Выполнить конспект. Г.П.Семичева «Приготовление, оформление и подготовка к реализации холодных блюд, кулинарных изделий, закусок разнообразного ассортимента».Стр.182-183.

	2. 
	Холодные блюда из мяса и субпродуктов сложного приготовления.
	Выполнить конспект. Г.П.Семичева «Приготовление, оформление и подготовка к реализации холодных блюд, кулинарных изделий, закусок разнообразного ассортимента».Стр.184-185.

	3. 
	Холодные блюда из мяса и субпродуктов сложного приготовления.
	Выполнить конспект. Г.П.Семичева «Приготовление, оформление и подготовка к реализации холодных блюд, кулинарных изделий, закусок разнообразного ассортимента».Стр.186-187.

	4. 
	Холодные блюда из мяса и субпродуктов сложного приготовления.
	Выполнить конспект. Г.П.Семичева «Приготовление, оформление и подготовка к реализации холодных блюд, кулинарных изделий, закусок разнообразного ассортимента».Стр.188-190.

	5. 
	Практическое занятие «Подбор фаршей для рулетов сложного приготовления».
	Г.П.Семичева «Приготовление, оформление и подготовка к реализации холодных блюд, кулинарных изделий, закусок разнообразного ассортимента». Заполнить таблицу на стр.197.

	6. 
	Сложные горячие закуски.
	Выполнить конспект. Г.П.Семичева «Приготовление, оформление и подготовка к реализации холодных блюд, кулинарных изделий, закусок разнообразного ассортимента».Стр.191-192.


Преподаватель:_____________(Никольская Л.А.)

